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Thu 長
月
の
料
理
堪
能
会 

九
月
の
料
理
堪
能
会
は
、
夏
の
名
残
り
を
感
じ
さ
せ
る
旬
の
味
覚

と
と
も
に
、
実
の
秋
を
祝
う
特
別
な
お
料
理
を
ご
用
意
い
た
し
ま

し
た
。
山
海
の
恵
み
に
感
謝
し
、
季
節
な
ら
で
は
の
豊
か
な
味
わ
い

を
お
楽
し
み
い
た
だ
け
れ
ば
幸
い
で
す
。 

皆
様
の
お
越
し
を
心
よ
り
待
ち
し
て
お
り
ま
す
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総
料
理
長 

佐
野 

秀
之 

9 月の献立 

【八 寸】柿の葉寿司 子持ち鮎 無花果利休寄せ 

【お 椀】月見豆腐 

【割 鮮】着せ兎大根 

【洋 皿】真鯛のポワレ 

    焼き茄子のタルタルとブールノワゼットソース 

【酢の物】毛蟹 

【肉料理】国産牛ヒレ肉のステーキ 

【食 事】松茸御飯 

【デザート】オリジナルデザート 

※季節により内容等、変更になる場合がござい

ます。 

午後５時 30分より 

午後６時より 

お一人様 13,000 円 

要予約：9 月 9 日までにご予約下さい（定員になり次第、締切とさせていただきます） 

お問合せ・ご予約は「料理堪能会の件で」とお電話ください。 

10 月 20 日（月）11 月 17 日（月）

12 月 15 日（月） 

（消費税・サービス料込） 

※お料理・お飲物付き 


