
 

4/24 

 
Thu ４月の献立 

【先 附】くりいむ豆腐 

【前 菜】卯花月の和前菜盛合わせ  

   蛤桜花蒸・春子昆布締め 

    トマトワイン煮 

楤の芽・蕗の薹・天豆 

【割 鮮】 氷室仕立て 

【魚料理】桜鱒の軽い燻製 ミ・キュイ 

【蒸し物】毛蟹玉地蒸し 

【肉料理】国産牛ステーキ 

【食  事】春菜寿司 竹皮盛り 

【デザート】オリジナルデザート 

午後５時 30分より 

午後６時より 

 

 

 

 

 

お問合せ・ご予約は「料理堪能会の件で」とお電話ください。 

要予約：4 月 14 日までにご予約下さい（定員になり次第、締切とさせていただきます） 

5 月 19 日（月）6 月 16 日（月） 

7 月 14 日（月）8 月 25 日（月） 

卯
の
花
月 

海
、
山
、
里
の
恵
ま
れ
た
自
然
か
ら
生
み
出
さ
れ
る
そ
の
時

期
だ
け
の
旬
の
食
材
を
使
い
、
お
も
て
な
し
を
さ
せ
て
い
た

だ
き
ま
す
。 

香
り
、
味
覚
を
風
の
様
に
、
そ
よ
と
口
福
に
感
じ
て
い
た
だ

け
ま
す
様
に
心
を
込
め
て
お
作
り
致
し
ま
す
。 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

総
料
理
長 

佐
野 

秀
之 


