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Mon 6 月の献立 

【前 菜】水無月八寸（夏越の祓） 

     水無月豆腐・牛しゃぶ・海老旨煮・丸茄子田楽 

チーズ西京焼き 

【造 里】料理長厳選食材をご堪能ください 

【洋 皿】越の鶏のバロティーヌ 

      軽やかなマデラソースで 

■ローズガーデンのおもてなし 

・カナッペ盛り 

・海鮮炭火焼いろいろ 

・旬の天麩羅 

・ステーキ 

・鮑吟醸蒸し 

・沢村特製ラーメン 

・デザートブッフェ 

 

午後５時 30分より 

午後６時より 

お一人様 13,000 円 

お問合せ・ご予約は「料理堪能会の件で」とお電話ください。 

水
無
月
の
料
理
堪
能
会 

水
無
月
は
、
初
夏
の
訪
れ
と
と
も
に
清
ら
か
な
水
の
気
配
を
感
じ
る

季
節
を
表
す
言
葉
で
す
。 

六
月
の
料
理
堪
能
会
は
、
瑞
々
し
い
緑
と
薔
薇
の
香
り
に
包
ま
れ
た

ロ
ー
ズ
ガ
ー
デ
ン
に
て
、
季
節
の
味
わ
い
を
心
行
く
ま
で
お
楽
し
み

い
た
だ
き
ま
す
。 

焼
き
た
て
、
揚
げ
た
て
の
料
理
を
そ
の
場
で
ご
提
供
し
、
初
夏
の
風

と
と
も
に
五
感
で
味
わ
う
ひ
と
と
き
を
ご
堪
能
く
だ
さ
い
。 

 

総
料
理
長 

佐
野
秀
之 

 
 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

（消費税・サービス料込） 

※お料理・お飲物付き 

次回の開催日程 

7 月 27 日（月曜日） 

8 月 24 日（月曜日） 


