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Oct 神

無
月
の
料
理
堪
能
会 

 

菊
日
和
の
会
席
膳 

天
高
く
馬
肥
ゆ
る
秋 

海
、
山
、
里
の
食
材
も
数
多
く
収
穫
の
時
期

と
な
り
ま
し
た
。 

自
然
の
恵
み
に
感
謝
し
、
よ
り
美
味
し
く
お
召
し
上
が
り
い
た
だ
け

る
よ
う
に
工
夫
し
て
お
料
理
を
お
作
り
し
て
、
お
も
て
な
し
を
さ
せ

て
い
た
だ
き
ま
す
。 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

総
料
理
長 

佐
野 

秀
之 

10 月の献立 

【先 附】秋野菜と湯葉 

【前八寸】里山の実 

【椀 物】甘鯛 松茸 

【割 鮮】「美宝」“のどぐろ”のお造里 

【焼 物】魳柴焼 

【芋 煮】帛乙女 黒毛和牛 

【酢の物】ズワイ蟹 

【食 事】鮭イクラ親子飯 

【水菓子】季の物 

午後５時 30分より 

午後６時より 

 

 

 

 

 

⒒月 18 日（月曜日） 

12 月 16 日（月曜日） 

お問合せ・ご予約は「料理堪能会の件で」とお電話ください。 

要予約：10 月 11 日までにご予約下さい（定員になり次第締切とさせていただきます） 


